
 

Menu

Planche apéro: charcuterie, fromage,mixte...
Consulter l’ardoise

Les Softs

Apéritifs
Cidre 14.5cl..............................
Kir 14,5cl .................................
Kir breton (Cassis, mûre, 
pêche) 14.5cl ...........................
Ricard 2cl .................................
Americano 4cl .........................
Ty punch 4cl ............................
Planteur 4cl .............................
Whisky 4cl ...............................
Martini (blanc ou rouge) 2cl ...
Spritz 15cl.....................................

Digestifs                    3cl

Calvados ............................
Get 31 ou 27 ......................
Irish coffee .........................
Chouchen ..........................
Vieux rhum........................
Cognac aux amandes ........

Les Alcools

Sodas
Breizh Cola  33cl ................
Breizh Cola Zéro 33cl .........
Orangina, Fuze tea 25cl ....
French tonic 20cl ...............

Eau 
Eau plate .........
Evian 33cl ........

Plancoët  75cl ..

Eaugazeuse
Plancoët 33cl ...
Plancoët 75cl ...

Jus
Jus multifruits, jus de pommes, 
jus d’abricots, jus d’ananas, jus de 
tomates 25 cl ...........................

Sirops
Sirop à l’eau .............................
Diabolo ....................................
Sirops :  fraise, citron, menthe, 
pêche, orgeat, grenadine,
 banane-kiwi

Boissons chaudes :
Expresso ..................................
Décaféiné ................................
Grand café ...............................
Thé (darjeeling, ceylan,...) ......
Chocolat chaud .......................
Grog .........................................
Chocolat viennois ....................

Bières   25cl       50 cl
Perlforth .................
Affligem .................
Panaché..................
Monaco ..................
Demi pêche ............
Tango .....................
Twist .......................
Galopin 14,5cl...

Vins            14,5cl      25cl      50 cl
Rouge :
Tutti Frutti - vin de France - bio ....................
Rosé : 
Grenache - Pays d’Oc - Maslourel .................
Blanc :
Sauvignon -Pays d’Oc - Maslourel ................



Margot ........................
Mozzarella + tomates

Pinocchio ..................
Base + jambon

Ty néhue ..................  
base + jambon + champignons

Pirate ...........................
base + jambon + champignons + oeuf

Blanche ......................
lardons + chèvre + tomates fraîches + oignons

Sauzon ........................
 base + chèvre + poivrons + oignons

Flibustier ..................  
base + chèvre + chorizo

Cap-horn .................
base + chorizo + merguez + poivrons

Bermudes ...................
 base + lardons + pommes de terre + crème fraîche

Provençale .................
base + thon + oignons + olives

Boucaniér .................
base + anchois + câpres + olives

Bretonnne .................
 base + andouille + crème fraîche + oignons

Les Pizzas
Supplément
Garnitures 1€ 

Pizza pinocchio - Mozarella, tomates, jambon
ou jambon + frites
ou  Filet  + Frites
+ 1 glace

Menu Mousse

“Au Menu :
Pour le menu du 
jour, les suggestions & 
les viandes
Voir l’ardoise

Les Salades 
La saison (base)  ...................
salade + tomates

La campagnarde  ................
base + jambon + oeufs + gruyère + champignons

La petite table ........................
 base + chèvre froid, basilic

La glycine  ............................
base + chèvre chaud sur toast

La hareng ..............................
 base + harengs marinés + pommes de terre + oignons

La pêcheur  ............................
base + thon + anchois + olives + câpres

Les Glaces
La spéciale ...............................................
2 boules pomme et chouchen

Café ou Chocolat Liégeois .....
2 boules café(ou chocolat), 1 boule vanille, sauce café (ou chocolat) 
& chantilly

Le banana split ...............................
boules chocolat, vanille, fraise, banane, sauce chocolat et chantilly

Classique (+1€ par supp)
 1 boule ...........................................................................  
2 boules ...........................................................................
3 boules ...........................................................................

Vanille, Fraise, Chocolat, Café, Citron, Pomme, Rhum-raisin, Pistache, 
Cassis, Caramel, Coco, Menthe

Les Desserts
LES PIZZAS SUCRÉES
FRUITS ROUGES .........................................
Base crème, fruits rouges, boule vanille

BANANE CHOC ...........................................
Base crème, banane, sauce chocolat

LES GOURMANDISES
LA TARTE TATIN .....................................
et sa crème fraîche
NOUGAT GLACÉ ........................................
et son colis de fruits rouges
FONDANT AU CHOCOLAT ........................
avec une boule de glace
vanille ou de la crème anglaise

 4 Fromages .............
base + bleu + chèvre + reblochon

P’tit fouet ...............
base + boeuf haché + oignons + champignons

Relèver ........................
base + chorizo + artichauts + oignons + champignons

Dolu  ...........................
base + poulet mariné + crème fraîche + champignons

Eurvad ........................
base + jambon de vendée + crème fraîche + oignons

Pizaflette....................
base + lardons + pommes de terre

+ reblochon + crème fraîche

Végétarienne ............
base + oignons + artichaut + poivrons + champignons


